GAST
HOF
ROSSL

WIRTSHAUS & SONNTAGSKARTE

STEIRISCHE FRUHLINGSROLLE 2 STUCK

hausgemachte siif3-sauer Sauce * geriebener Kren € &
ECHTE RINDSUPPE mit Leberknsdel € 5,5 oder mit Frittaten € 4,8

NEU! SUPPENBUFFET - Angebot € 4,5

Rindsuppe mit verschiedenen Ein|ogen oder Cremesuppe der Saison

SALATBUFFET € 5,8

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART
vom Schwein mit Beilage nach Wahl € 14,5 + von der Pute mit Beilage nach Wahl €16,5

MOOSBACHER CORDON BLEU in der Kiirsbiskernpanade
Schweineschnitzel geFUHJr mit Schinken & Moosbacher K&se mit Bei|oge nach Wahl € 17

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES

Schweinefilet im Speckmantel, gegrilltes Kotelett, Pute & W iirstel Pommes « buntes Gemiise
einge|eg+e Pfefferoni » Dipsouce « Krauterbutter €19

KURBISKERN - KASELAIBCHEN
Getillt mit BIO Schafskése vom Fogerhof aus Geistthal, Moosbacher & Goudakdise

gebocken in der KUrbiskernponodebu ntes Gemuse * Petersilienkartoffel - Dipsouce €15

GEBRATENES ZANDERFILET
Petersilienkartoffel « Knoblauchsafterl « Zitrone € 18

GUSTOSALAT
gebackene Putenstreifen auf gemischtem Solat « Kerngl « Ei € 13

KINDERWIENER VOM SCHWEIN
Pommes frites « Ketchup € 9,5

DORFWIRTPLATTE - FUR 2 PERSONEN
Moosbacher Cordon Bleu + Kurbiskern-Putenwiener & Schweinswiener
Schweinefilet im Speckmon+e| & Kurbiskern-Kaselaibchen
gegriHJres Kotelett, Pute & W irstel, steirische Fruhhngsro”e
Pommes + Reis * buntes Gemuse « Pfefferoni

Ketchup * hausgemachte sif3-sauer Sauce « Krauterbutter € 39

MEHLSPEISE & EIS AUS DER VITRINE



VORSPEISEN

LACHSTERRINE GEFULLT MIT FRISCHKASE & ROTER RUBE

Ro’re—RUben—Chquey « Forellenkaviar « Kerné|moyo

Kernsl « Strudelteigcracker + Kren + Buchweizen-Nussbrot €13

STEINPILZ CREMESUPPE

ZUSATZKARTE

WOCHENTAGS & SAMSTAGS

HAUSAPERITIF
Frizzante trifft
Ribisel-Himbeernektar
vom Bauernhof \)\/ipﬂer

Vulcano Rinderrohschinken « Krautersl € 6,5 O €45

GEMISCHTER SALAT € 5,8

GRUNER BLATTSALAT € 5,2

SAUVIGNON
BLANC
Weingut Lackner,
Ligier,
Weststeiermark DAC
1/8| € 4,9

WEIBBURGUNDER
Weingut Dreisiebner
Gamlitz,
Stdsteiermark DAC
/8| € 4,7

CREMIGES EIERSCHWAMMERL RAGOUT
Semmelknadel « Preiselbeeren + frische Krguter « Obershaube € 16

ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET
AUF CREMIGEN EIERSCHW AMMERL RAGOUT
Semmelknadel « Preiselbeeren « frische Krauter « Obershaube € 21

SCHWAMMERL CORDON BLEU
Gebackenes Schweinschnitzel gefullt mit gerssteten Eierschwammerln

Schinken, Frischkase & Krautern
Beilage nach Wahl « Preiselbeeren €19

BACKHENDL VOM STEIRISCHEN MAISHENDL
Ganzes Backhendl € 23 « Halbes Backhend! € 11,5

- nur gegen Vorreservierung-

STEIRERSALAT
Gebratener BIO Schafkdse vom Pogerhof im Speckmantel
auf gemischtem Salat « Kernsl « Ei € 14,5

SUBKRAM

MOUSSE AU CHOCOLAT
Beerencocktail « ScHogobers €8

TAKE AWAY

Wir bieten auch alles Speisen zum Mitnehmen, am besten vorbestellen



ZUSATZKARTE...

...gib’r's zusatzlich zu den Kﬁchenéffnungszei’ren
am Monfclg, Donners’rag, Freifcg & Sdmsfdg.

Um unsere éffnungszeifen familienfreundlicher fiir unsere Mitarbeiter gesfa/fen
zu kénnen g/'bf es sonn- & feierfags unsere Wirtshauskarte.

KULINARSCHE HIGHLIGTS

UBERRASCHUNGSMENU
3 Gange Meni € 45 | 4 Gange Ment € 52 | 5 Gange Meni € 59
inkl. Gruf3 aus der Kiiche und Gebéck

Uberrascﬁungsmem'i servieren wir am

Freifag- & Samsfagabenal nur gegen rec/‘lfzeifige Vorreservierung

MITTAGSMENU

Wochentags: Suppenbuffet, Salatbuffet, Hauptspeise ab € 11,9
Mentdessertaufpreis €1,5

ALLERGENINFORMATION

Gerne beraten wir dich mundlich tber die A||ergene, die in unseren Speisen enthalten sind
und finden gemeinsam dos possende Gericht fir dich und deine Erndhrungsweise

OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag, Freitag, Samstag: 9:00 - 21:30+ Uhr
Kiichenannahme: 1130 bis 14:30 und 18:00 bis 20-30 Uhr

Montag, Sonntag und Feiertags: 9:00 - 16:30 Uhr
Kiichenannahme: 1100 - 14:.30

Diens+c|g, Mitwoch: Ru he’rog

KONTAKT

Gasthof Réssl - Michael RaB3l e.U.
Stallhofen 11 « 8152 Stallhofen
Telefon: 03142 292945

office@gasthof-roessl.at * www.gasthof-roessl.at



mailto:office@gasthof-roessl.at
http://www.gasthof-roessl.at/

Steirisches ’Sf

WIRTSHAUS

WOHER KOMMTS?

Weil das Thema der Herkunft fiir uns auch eine grof3e Bedeutung spielt,

bekennen wir uns mit gutem Gewissen zu hoher Qualitat.

HIER IST EINE UBERSICHT UNSERER PARTNER

PRODUKT
Salat, Krauter
Salat, Gemiise, Obst
Kernsl, Apfelessig

Schweinefleisch

LIEFERANT
Bernhard Rossl *°m™e!
Sihorsch
Olmihle Gruber

Transgourmet, Karnerta, Zach

HERKUNFT & INFO

eigener Garfen

je nach Saison

Stallhofen
AMA 4 x AT

Wild Draxler/Pischler aus der Umgebung
Huhner Draxler steirisches Maishend|
Rindfleisch, Karnerta, Transgourmet 4 x AT aus Osterreich
Forelle/ Saibling Kulmer & eigene Zucht Weizklamm/Geistthal
Kalbfleisch Karnerta 4 x AT aus Osterreich
Eier Draxler Steiermark
BIO Schafkase Pogerhof, Fam. Rainer Geistthal
Honig Schober / Schwar Geistthal
Mehl Agrarhandel Eckhardt Uitz Steiermark
Nektar, Apfelsaft Fam. Wipfler Ligist
Likore AL. Genussmanufaktur Krottendorf-Gaisfeld
regionale Brande& Liksre DA FINZ, Zweiger, Bauchl, Schober
Regionale Biere Herzog's, Tom & Harry, Thalheim
Weine Weingut Lackner, Stocker, und tiber 25 weitere Steirische Winzer

Bei allen weiteren Produkten die hier nicht ongefuhr’r sind,

handeln wir nach bestem Wissen und Gewissen. Euer GASTHOF TEAM.



