GAST

.s
ROSSL
Tradition erleben seit 1780

WIRTSHAUS & SONNTAGSKARTE

STEIRISCHE FRUHLINGSROLLE 2 STUCK

hausgemachte sif3-sauer Sauce * geriebener Kren € &

ECHTE RINDSUPPE mit Leberknsdel € 5,5
ECHTE RINDSUPPE mit Frittaten € 4,5

SALATBUFFET € 5,8

GEBACKENES SCHNITZEL WIENER ART
vom Schwein mit Beiloge nach Wahl € 14,5 + von der Pute mit Beilage nach Wahl €16,5

MOOSBACHER CORDON BLEU in der Kiirsbiskernpanade
Schweineschnitzel gef[jH’r mit Schinken & Moosbacher K&se mit Bei|oge nach Wahl €17

GRILLTELLER NACH ART DES HAUSES

Schweinefilet im Speckmantel, gegrilltes Kotelett, Pute & W iirstel Pommes « buntes Gemiise
einge|eg+e Pfefferoni » Dipscuce « Krauterbutter €19

KURBISKERN - KASELAIBCHEN
Getillt mit BIO Schafskdise vom Fogerhof aus Geistthal, Moosbacher & Goudakdise

gebocken in der K[jrbiskernponodebunfes Gemlse ¢ Petersilienkartoffel - Dipsouce €15

GEBRATENES ZANDERFILET
Petersilienkartoffel « Knoblauchsafterl « Zitrone € 18

GUSTOSALAT
gebackene Putenstreifen auf gemischtem Salat « Kernsl « Ei € 13

KINDERWIENER VOM SCHWEIN
Pommes frites « Ketchup € 9,5

DORFWIRTPLATTE - FUR 2 PERSONEN
Moosbacher Cordon Bleu + Kurbiskern-Putenwiener & Schweinswiener
Schweinefilet im Speckmon’rd & Kurbiskern-Kaselaibchen
gegri”’res Kotelett, Pute & Wiirstel, steirische Fruhhngsro”e
Pommes *+ Reis * buntes Gemuse * Pfefferoni

Ketchup * hausgemachte si3-sauer Sauce « Krauterbutter € 39

MEHLSPEISE & EIS AUS DER VITRINE



ZUSATZKARTE
Gibt's Montag, Donnerstag, Freitag & Samstag

Sonn- & Feiertags bieten wir eine reduzierte Karte.

DANKE fir euer Versténdnis

KULINARSCHE HIGHLIGTS

UBERRASCHUNGSMENU
3 Gange Menii € 45 | 4 Gange Meniti € 52 | 5 Gange Meni € 59
inkl. Gruf3 aus der Kiiche und Geback

Uberraschungsmenii servieren wir am
Fre/'fag- & Samsfagabena' nur gegen rechfze/'f/ge Vorreservierung

MITTAGSMENU

Wochentags: Suppenbuffet, Salatbuffet, Hauptspeise ab € 11,9
Mentdessertaufpreis € 1,5

ALLERGENINFORMATION

Gerne beraten wir dich mundlich tber die Allergene, die in unseren Speisen enthalten sind
und finden gemeinsam das passende Gericht fur dich und deine Erndhrungsweise

OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag, Freitag, Samstag: 9:00 - 21:30+ Uhr
Kiichenannahme: 1130 bis 14:30 und 18:00 bis 20-30 Uhr

Moni‘ag, Sonntag und Feiertags: 9:00 - 16:30 Uhr
Kiichenannahme: 1100 - 14:30

Diens‘l‘og, Mittwoch: Ru he+og

KONTAKT

Gasthof Réssl - Michael RaBl e.U.
Stallhofen 11 « 8152 Stallhofen
Telefon: 03142 29945

office@gasthof-roessl.at + www.gasthof-roessl.at



mailto:office@gasthof-roessl.at
http://www.gasthof-roessl.at/

Steirisches %'9

WIRTSHAUS

WOHER KOMMTS?

Weil das Thema der Herkunft fiir uns auch eine gro3e Bedeutung spielt,

bekennen wir uns mit gutem Gewissen zu hoher Qualitat.

HIER IST EINE UBERSICHT UNSERER PARTNER

PRODUKT
Salat, Krauter
Salat, Gemiise, Obst
Kernsl, Apfelessig
Schweinefleisch
Wild
Huhner
Rindfleisch,
Forelle/ Saibling
Kalbfleisch
Eier
BIO Schafkase
Honig
Mehl
Nektar, Apfelsoft
Liksre

regiono|e Brande& Likére

LIEFERANT
Bernhard Rass| *°mme"
Sihorsch
Olmiihle Gruber
Transgourmet, Karnerta
Draxler/Pischler
Draxler
Karnerta
Kulmer & eigene Zucht
Karnerta/ Transgourmet
Draxler
Pogerhof, Fam. Rainer
Schober / Schwar
Agrarhandel Eckhardt
Fam. Wipfler

AL. Genussmanufaktur

DA F|NZ, Zweiger, BducH, Schober

HERKUNFT & INFO

eigener Gartfen
je nach Saison
Stallhofen
AMA 4 x AT
aus der Umgebung
steirisches Maishend|
4 x AT aus Osterreich
Weizklamm/Geistthal
4 x AT aus Osterreich
Steiermark
Geistthal
Geistthal
Uitz Steiermark
Ligist
Krottendorf-Gaisfeld

Bei allen weiteren Produkten die hier nicht ongefuhﬁr sind,

handeln wir nach bestem Wissen und Gewissen. Euer GASTHOF TEAM.



