HOF
ROssL & Steirische Krafttage

Tradition erleben seit 1780 wir kochen mit Kernél, Kédferbohne & Polenta SJEH:S{@IB&

cast ALLES RIND
R

VORSPEISEN ROASTBEEF ROLLCHEN €13

Osterreichisches Kalbin Rind 4xAT
gefiillt mit Kernélmousse *« Honigsenf ¢ Kren
eingelegter Kiirbis « Gebdck

KURBISCREMESUPPE € 5,8
Obershaube & Kernsl

STEIRER CHILI CON CARNE

Kleine Portion € 9 | Hauptspeise € 15
Pikanter Rindfleischeintopf mit Kéaferbohnen
mit gerdsteten Kiirbiskernen & Kren « Gebdck
Chili zum nachscharfen

DAS RIND & STEAK VON DER BEIRIEDSCHNITTE € 32
SEINE BEGLEITER Osferreichisches KCl’bln Rlnd 4XAT ca. QQOg

Pfefferrahmsauce ¢ gebackene Polentaschnittchen ¢ Speckbohnen

WIRTSHAUS ZWIEBEL ROSTBRATEN 250g € 22
klassisch gediinstet von der Hochrippe (saftig marmoriert)
Kartofferl « Rostzwiebel ¢ Speckbohnen

STEIRER BURGER - Rindfleischlaibchen 180g
mit Speckstreifen und Ké&se im Brioche Brotchen « Pommes
Kerndlsauce » Kren « karamellisierter Zwiebel « Salat « Tomate € 17

TAFELSPITZ von der Kalbin & SCHULTERSCHERZEL 200g € 19
Semmelkren ¢ Schnittlauchsauce ¢ Apfelkren
Kartofferl & Wurzelgemiise

WEIN
EMPFEHLUNG

BLAUFRANKISCH,

Mittelburgenland DAC
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€ 4 kraftiger Kérper, dunkle Beeren, Tabak, eingebundenes Tannin

>0

Kernol-Eierlikorschnitte

ZU VINO SOG | NIE NO

In unserer Weinkarte findest du iiber 50 erlesene Weine.

Mousse au Chocolat
mit Beeren, Schlagobers &

Kiirbiskernkrokant Wir wiinschen einen guten Appetit. @
€38 Eure Familie Réssl & das Gasthof Team

03142 / 22945 « www.gasthof-roessl.at



